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LES ENTREES

Salade de joue de porc confite, salade de choux vert X

Aumonière d'escargots à la Bordelaise (sauce au vin rouge, champignons et lardons) X X X X X

Cromesquis de homard et sa crème X X

Salade de confit de canard et foie gras, endives à l'huile de truffe X

LES PLATS

Magret de canard rôti aux noisettes et à la pancetta, purée de butternut X X

Onglet de bœuf en croûte, sauce marchand de vin, endives braisées, pommes de terre X X X

Saumon rôti au miel et graines de sésame, poêlée de soja, pommes de terre X X

Pigeon rôti à la crème de betterave rouge, pommes du Limousin et betteraves poêlées X

Ris de veau et rognons de veau, crème de champignons persillée, pommes de terre X

Aile de raie à la crème de moules, fondue de poireaux et petits légumes X X

LES FROMAGES X

LES DESSERTS

Tarte fine aux pommes de Corrèze, glace vanille X X X

Brioche perdue, poire caramélisée à la cannelle, sorbet poire X X- X

Crumble aux pommes, banane, raisin et épices, sorbet pomme X X

Baba au rhum maison, glace rhum-raisin X X X

LES SAUCES

Vinaigrette X X
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